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Weihnachtsangebot 2025
Bitte Bestellung bis F

bitte vorbestellen!

tag, 19. Dez. bei uns abgeben.

10 Hahnchenbrustfilet in einer Curry-/Pfirsichsauce pro 15.00
Fertiggericht, muss nur noch erhitzt werden Person ’

i Rinderhifte in Burgundersauce pro 15.00
zart und mager - Fertiggericht, muss nur noch erhitzt werden Person ’
. , ro
2 Schweinelende Wiener Art oo 15,00
Kartoffelgratin in Sahne und Kase
Eg und etwas Knoblauch; in der Aluschale kg 12,99
14, Gemischte Gemiiseplatte 1 kg 12,99

in feiner Gratinsauce, in der Aluschale

X A
78 924,
Art. 6035 Frittata alla Italia -

Art. 6030 Quiche mit Espanola

T
Art. 6020 Quiche mit Lachs
und Blattspinat
edller Lachs, Blattspinat, mit Lauch-

2wiebeln, Emmentaler; £i, Sahne
und edlen Gewdrzen verfeinert

Karton mit 1,80~ 2,00 kg

- M -. e
Art. 6000 Quiche Lorraine

wiirzig, deftige Torten mit Kochschinken,
Bacon, Emmentaler, Sahne, Ei,
fein abgestimm?t mit edlen Gewiirzen

Karton mit 1,80 - 2,00 kg

frische Zucchini, rote Paprika, zarter
Schinken, wirzigem italienischem
Hartkdse, frischen Lauchzwiebeln,
fein abgestimmt mit feinen Gewdirzen

frischer Lauch, Emmentaler, Ei, Sahne,
frischer Knoblauch und Gewtirze
vegetarisch

Karton mit 2,00 kg Karton mit 2,00 kg

Quiche bis Freitag, 19. Dez, - Fleisch bis 20. Dez. vorbestellen

Name angenommen am, von
Adresse Abholung wann
Telefon Abholung wo

Nr. Menge Abholung nur wéhrend der jeweiligen Offnungszeiten!

Tel.: 067 54-270 » Fax 8248

Marktplatz 4 « 55627 Weiler Simmertal
Tel./Fax: 067 54-84 53 ﬂm’ ([er
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Jedes Tagesessen bei ums nur 9,00 €

Marktplatz 4 « 55627 Weiler
Tel.: 067 54-270 » Fax 8248

Metzgere Metzgerei Schmidt /g

Simmertal
Tel./Fax: 067 54-8453

Unser Mittagsmenue —zum Abholen ab 10.45 Uhr oder Direktverzehr—
groBBere Mengen bitte vorbestellen. Danke

Es ist angerichtet:
Unser Metzger-Mittagstisch!

01. bis 05.12.

.\_
\! (’ i

. Tagesessen

UNSERE
DEZEMBER-ANGEBOTE

Mo Heil3e Theke Frikadellen, Friihstiicksbauch, Schnitzel; Salate zur Auswahl

. i . e .
Di Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf 9,00 I]Nl) '].1AG]3 s E S S BN
Mi Salzfleisch mit sauren Bohnen und Piiree 9,00 . ‘ \ P
Do  Schweinerollbraten in Soe mit Majorankartoffeln und Gurke 9,00 -9 . : S ;
7 0 \» - ,_"\ o
Fr Grobe Bratwurst mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 9,00 T‘ =
Tagesessen 08. bis 12.12.

Mo HeiBe Theke Frikadellen, Friihstiicksbauch, Schnitzel; Salate zur Auswahl

Di Schaschlik-Pfanne mit Reis 9,00

Mi Rinderleber mit zwiebelschmalz und Piiree 9,00

Do Rahmpfanne mit Spdtzleund Gemiise 9,00

Fr Kartoffelfiillsel mit Sauerkraut 9,00
Tagesessen 15. bis 18.12.

Mo HeiBe Theke Frikadellen, Friihstiicksbauch, Schnitzel; Salate zur Auswahl Oﬁnungszelten Slmmertal.

Di Kartoffelwurst mit piree und Sauerkraut 9,00 22.12. 7:00 - 18:00 Uhr 22.12. 7:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 18:00 Uhr
T TR et i 9,00 23.12. 7:00 - 18:00 Uhr 23.12. 7:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 18:00 Uhr
24.12. 7:00 - 12:00 Uhr 24.12. 7:00 - 12:00 Uhr
Do warme Fleischwurst mit Kartoffelsalat und Brétchen 9,00 27.12. geschlossen 27.12. geschlossen
Fr Rollbraten, Kasseler, Salate und Brétchen 9,00 29.12. 7:00 - 13:00 Uhr 29.12. 7:00 - 12:30 Uhr
Allergenliste liegt vor.- Bei Druckfehler keine Haftung 30.12. 7:00 - 18:00 Uhr 30.12. 7:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 18:00 Uhr
Unsere Kuche bleibt kalt vom 20.12.2025 bis 02.01.2026. 31.12. 7:00 - 12:00 Uhr 31.12. 7:00 - 12:00 Uhr
Unser Tagesessen gibt es ab 12.01.26 wiceder in gsewohnt guter Qualitat.
Vom 05.01. - 09.01.26 gibt es heifie Theke. : 02.01.25 7:00 - 13:00 Uhr nachm. geschlossen 02.01.25 7:00 - 12:30 Uhr nachm. geschlossen
03.01.25 7:00 - 13:00 Uhr nachm. geschlossen 03.01.25 7:00 - 12:30 Uhr nachm. geschlossen e

Thre Vorbestell-Artikel

. . . Wir wimschen unserer verehrten Kundoschaft
konnen aus Frische-Grimoen

erst am 23. ober 26. Dezember Frohe Weihnachten und cin glisckliches Neues Jahr! \
abgeholt oder ausgeliefert werden! Thr Team der Metzgerei Schmibt. '\":‘ W ¢
ed %
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Angebote der Woche 01. bis 06.12. Angebote 15. bis 31.12.
Nikolausrahmbraten mit Champignons 1kg 11,99 Hackfleisch gemischt vom Rind und Schwein 1kg 10,99 We‘]"”ac"‘tsansebOte 2025 bitte vorbestellen!
Riickensteaks zart und mager kg 12,09 Kammsteaks in Krduterbutter e el Schweinelende im Dérrfleischmantel, gefillt mit Goudakase in
Kammrollbraten mit Zwiebeln 1kg 10,99 I Hackfleischmasse ¢ In der Pfanne kurz anbraten, 1kg 17,99
Gul h
isch 1kg 11 . >ee s zar
ulasch gemischt | g ,99 Kotelettrollbraten mit Zwiebeln kg 11,99 dann im Ofen bei 140 - 150° C ca 50 Min. ziehen lassen
Putenschnitzel natur oder paniert Tkg 13,99 , Rinderfiletsteak im Speckmantel, gewiirzt 1kg 49,99 Schweinefilettopfchen in Pfefferrahm
Kasefleischwurst oder Krakauer 100 g 1,49 Bierknacker mit Kiase / Nussknacker mit Niissen 100 g 2,49 2 mit Champignons, Rostzwiebeln und etwas Kase in der Aluschale 1kg 17,99
. . Bei 140 - 150° C ca. 1 - 1,5 Std im Backofen, mit Sahne oder Creme
Weihnachtssalami Portion 100g 2,49 - Gouda jung - Kase e 1,39 fraiche abrunden, gegebenenfalls mit etwas Wasser und Stérke abbinden.
Geflugelschinkenwurst mager 1009 1,79 : mittelalter Gouda - Kase 1009 1,89 Grillschinken mit Schwarte, in Rotwein eingelegt
: Griinldnder - Kise 100g 1,69 2 : : , ; 1k 13,99
feine Bratwurst fir die Pfanne 100 g 1,29 Zubereitungstipp: Ca. 2 Std bei 140° C im Backofen garen g ’
Tannenbaum-Pastete 100g 1,99 - anschlieBend bei 220 Schwarte krustig braten.
- Q -—
. . . - - (o)) = . -
Angebote der Woche 08. bis 13.12 Wurst- und Bratenaufschnitt 15, bis 31.12. s 2 R TGRS BRI e STLE TR i v
s 9 % 4 schwein, gewirzt mit Salz und Pfeffer; - 1kg  14.99
Krustenbraten saftig, vom Schwein mit Schwarte, gewirzt ~ 1kg 10,99 Tannenbaum-Salami 100g 2,79 o5 o gefiillt mit Kochschinken und Goudakase, mit wiirziger Panade ’
Kasseler goldgelb, mager 1kg 12,99 Salami mit Walnuss 100g 2,99 % § abgerundet. In der Pfanne in heiBem Fett anbraten, dann durchgaren
Rindersuppenfleisch Leiter oder Beinscheibe 1kg 11,99 Pus der Region Nusspastete, Preiselbeerpastete 1009 2,59 2 Rinderrollbraten zart und mager, in Rotwein eingelegt; gefiillt
) _ . Bratenaufschnitt versch. Sorten 1009 1,89 mit Zwiebeln, Dorrfleisch, Lauch + Senf
Schweineschnitzel (Oberschale) mager, auf Wunsch paniert  1kg 11,99 geriducherter Lachs 1009 4,69 9 Zubereitungstipp: Mit etwas Fett anbraten, mit Wein abléschen, Wasser ~ 1kg 21,99
Waurstsalat Hausmacher Art; mit Essig und Ol 100g 1,19 geriucherte Forelle 100g 3,49 zugeben, ca 90 Min. bei kleiner Hitze schmoren, Flissigkeit standig er-
) ) setzen, Bratenfond mit Sahne verfeinern und Sauce anschlieBend binden
Wildschweinaufschnitt 100g 1,99 Kaminrauchschinken mager 100g 2,19
Edeltruffelsalami 100 g 4,99
Rindsmettwurst fiir die Pfanne oder in die Suppe 100 g 1,39 Schinken - Katenschinken 100 g 299 @ Putenbraten gefiillt mit Frischkase und Brokkoli, angerundet mit feinen Krautern 1kg 19,99
Wildschweinknacker mit Pfeffernote 100 g 2,69 Antipasti-Mix am SpieB3 100 g 2,69
Datteln in Bacon 100 g 3,59
Gerne erwarten wir Thre Bestellung Serranorélichen mit Frischkése 100g 3,29 7 Kalbsbraten natur oder Kalbsgulasch gewiirzt, fiir die Pfanne  1kg 29,99
Bitte geben Sic Thre Bestellung Weiler 06754 270 Garnelen in Knoblauchél 100 g 3,99 ,
bis Mittwoch, 17. Dezember . . . i 5 j
g woch, Simmertal 06754 8453 Angebote  Silvester  29.12. bis 03.01.2026 O 3 Roastbeef in der Rrauterkruste mit Speckabdeckung ke 39,99
fur Geﬂusel bis 01. Dezember M T Zubereitung im Backofen bei 140° C zu einer 9 ’
cOdersheim 06751 950374 . K 58 - 62° C medium b 15 Std
bei uns ab. E-Mail: Schmiot. Dirk@t-online.oe Rippchen Kotelett mager oder Kamm 1 kg 11,99 ¢ erntemperatur 58 - medium braten, ca. 1,5 St
) . . gesalzene Rippchen Kotelett oder Kamm 1kg 10,99 Festliches Wildgulasch vom heimischen Wild, eigene Zerlegung sl
Fur Thr Fonoue: Schwein, Pute, Rind zur Auswahl _ AV in Rotwein eingelegt in leckerer Sauce
Schweinegeschnetzeltes Gyros kg 11,99 4§ 4 ¥ 3 Tkg 29,99
Wir bicten selbstverstandlich auch Fleisehwiirsteh Rindewiirstoh . 130 N (¢ Zubzreltur:jgstlpg Z}Pfangz oger 0(7;?"7 /?ngsam thfigga;gg Fﬁw.gke/t
X X X . eischwiirstchen oder Rindswiirstchen 9 ; zugeben und zum Schiuss abbinden; Ofentemperatur el Bad s
Roastbeef, Kalbfleisch, Wiloschwein, Reh undo Hilmchenbrust 220 —
grobe Mettwurst roh oder fiir in die Suppe 100 g 1,79

Bitte fragen Sic nach!



